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Foretagsstod

Hon startade

getosttillverkning i Kalix

I en upprustad gammal matbutik i Bondersbyn har Jaana Alamaki
Enstrom getosttillverkning och kafé. Getterna finns pa garden 1,5

Kilometer darifran.

[ kéllaren star Jaana Alamaki Enstroms man
Knut Enstrom och tar vara pa vasslen fran
dagens osttillverkning genom att géra mese.

- Det blir ungefar som messmor, sott och
salt. Det dr jattegott, berattar Jaana Alamaki
Enstrom.

Inne i mejeridelen har de tva mindre kokgry-
tor som de skaffade nar de startade foretaget.
Darefter har de med regionalt stod kunnat
investera i en 500-liters ystgryta.

Manga sorter

I de 6vriga rummen i kdllaren har de lager
och kylrum for ostarna. De tillverkar manga
olika sorter - farskost, vitmogelost, eldost
som liknar halloumi, kaffeost, salladsost och
snart ska hon prova en chevreliknande sort
ocksa. Ostarna behover genomga en lang pro-
cess innan de ar fardiga.

- Det ar vitmogelostarna som tar langst tid,
minst tre manader.

En trappa upp bitas, packas och prismarks
ostarna.

- Det dr inte svart att géra ost men du maste
vara noggrann. Det &r manga parametrar du
maste ta hansyn till och flera matningar du
maste gora.

Har ligger ocksa butiken och kaféet.

Mjolkade som barn
Idén att starta foretaget foddes nar hennes

tre dldsta barn hade blivit vuxna och hon och
maken Knut bestamde sig for att flytta fran
Haparanda till hans gard i Bondersbyn. Hon
arbetade som yrkesvagledare inom sarskolan
i Kalix vid den tiden men en stark dragning
till att borja gora nagot pa garden.

- Det tog nagra ar innan jag bestamde mig for
vad, men sedan fick jag snilleblixten 2012 att
vi skulle borja med getost, sdger hon leende.

Hon har aldrig jobbat med jordbruk tidigare
och hade ingen erfarenhet av getter, men nar
hon var barn tillbringade hon alltid somrar-
na hos sina morforaldrar pa landet i Finland.
Déar hade hon en sex ar dldre moster och hon
foljde alltid med henne till ladugarden och
mjolkade korna morgon och kvall.

- Nar jag borjade mjolka getterna kdndes det
som att jag hade gjort det igar.

35 getter
Att det blev just getter hon satsade pa var for
att hon sjalv vill kunna handskas med dem.

- En get kan jag ta i hornen och ga ivag med.
Kor ar for stora.

Hon och hennes man dkte pa kurser for att
lara sig ysta ost. Varen 2013 skaffade de 12
killingar. Idag har de 35 getter som hon och
hennes man skoter om och mjolkar varje dag
hemma pa garden. Getterna kan ga ut och in i
getstallet som de vill genom en lucka.

Foretagsstod

De mjolkar med maskin i spann tva och tva
per gang. Med stadning och diskning tar det
tva timmar for hela besattningen.

- Det dr klart det ar mycket omsorg djuren
ska ha morgon och kvall och vi stiger upp
klockan fyra varje dag.

Koper in komjolk

Under mars till december far de upp till 70
liter mjolk per dag som de kor till sitt mejeri.
Ndgra manader i borjan av aret ar getterna
draktiga och mjolkas inte. Da koper de istallet
in komjolk av en bonde i narheten och tillver-
kar hardost och smaltost.

Pa dagarna arbetar hon med osten och kaféet,
medan maken Knut brukar stanna pa garden.
Hennes halvtidsanstillda arbetar mellan 8 till
12 och da bakar de till kaféet som de forsoker
ha 6ppet sa mycket de hinner.

- Det ar mycket jobb men jag tycker det ar
roligt.

De sdljer ostarna till affarer, restauranger, pa
marknader och i gallerian i Kalix.

- Men det ar klart - vi hade kunnat jobba mer
med marknadsféringen om vi hade hunnit.

Manga investeringar

Det har kravts manga investeringar for att
starta. De har byggt gethuset, skaffat mjolk-
ningsutrustning och kopt och totalrenoverat
den gamla affaren. I vintras byggde de ett nytt
kok till kaféet.

- Det mesta har vi fatt regionalt stod for och
det har varit jattebra. Aven for vissa utbild-
ningar vi har gatt har vi fatt stod. Det ar fra-
gan om vi hade klarat det annars.

Hon tycker det ar val satsade pengar eftersom
matturism ar ndgonting som har blivit allt
mer populart.

- Det gynnar ju hela Kalix om folk vill besoka
oss och ibland kommer hela foreningar hit
och jag far aka ut och halla foredrag.

En killinghage utanfor kaféet och mejeriet ska
dra till sig annu fler besokare. De har ocksa
fatt stod for att rusta upp ett gardshus hem-
ma dar de ska kunna ta emot gaster som vill
hyra in sig for att bo pa lantgard alldeles invid
Kalixalven.

Idéer for framtiden saknas inte.

Text: Ulrika Vallgarda




